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Filiale

Companii mixte . Export

Misiunea noastra.

O abordare diferita
astazi creeaza maine
succesul brutarilor,
cofetarilor si
patiserilor.

Gandind diferit, gasim
modalitati inventive de a crea
succesul clientilor nostri. i
inspiram cu ingrediente si
modalitati mai bune de a
produce, gestiona si a vinde.




impreuni cu clientii nostri explordm lumea
panificatiei, patiseriei si a cofetadriei. Gasim modalitati
inventive de a crea succes in acest domeniu. Cdutam
constant noi oportunitati si noi ingrediente pentru a
imbunatati produsele si procesele.

Explorarea face parte din ADN-ul Zeelandia de
peste un secol. Nu incetdm niciodata sa ne intrebam.
Nu uitdm niciodata ce este important pentru clientii
nostri. Impreund ne asumam provocarea de a crea
succesul zilei de maine in panificatie, patiserie si
cofetdrie.

Ne asumam responsabilitatea. Pentru angajatii
nostri, pentru clientii nostri si pentru comunitatile
noastre. Suntem mandri de ceea ce putem realiza
impreund. Continudm sa exploram, sa gandim

diferit si, mai presus de toate, sa facem eforturi
suplimentare. Aceasta este mentalitatea noastra, forta
motrice din spatele a tot ceea ce facem.

Noi suntem Zeelandia.
Keepexploring.
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q. g W mxuri de
-~ panificatie.
. Clean Label.



Integral Mix Natural

Mix pulverulent destinat Ambalaj: Dozaj:
obtinerii specialitatilor de o
panificatie cu un continut 30% raportat |Oa fa'fla
ridicat de fibre, cu eticheta 7?/’{25,/0
curats. faind/mix
Multicereal Mix Natural
Mix pulverulent destinat Ambalaj: Dozaj:
obtinerii painii multicereale
cu etichetd curata. 40% raportat la faina
70%/30%
faind/mix
Pave Mix Natural
Mix pulverulent destinat Ambalaj: Dozaj:
productiei de paine tip o
pave si specialititi de 10% raportat |§ fanla
panificatie rustice cu ?O/"/)Oé
etichetd curata. aina/mix
Toast Mix Natural
Mix pulverulent destinat Ambalaj: Dozaj:

obtinerii painii toast, cu
etichetd curata. Eﬁ

10% raportat la faina
90%/10%
faind/mix
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Aromalt Dark

Mix pulverulent pentru Ambalaj:
intensificarea gustului si

culorii, destinat fabricarii A
produselor de panificatie

integrale.

Panomix Rustikorn Authentic

0.25-0.5%
raportat la faina

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
obtinerea painii rustice cu
“ O,
secaré. 5%
raportat la faina
Potato Mix Authentic
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
obtinerea painii cu cartofi.
30%

raportat la faina



® @

Retetd Cleaner Prospetime Combinatie placuta Calitate Contine Aplicatii
Label indelungata de ingrediente constanta maia naturala multiple

Plamadita Romanesca cartofi si ceapa
Mix pentru prepararea specialitatilor de panificatie cu continut ridicat de proteine.

Dozaj:
25% raportat la faina

Ambalaj




Protein Plus Mix

Mix pentru prepararea specialitatilor de panificatie cu continut
ridicat de proteine.

Avantaje:

. e Reteta Cleaner Label
Dozaj:

40% e Sursa de proteine

Ambalaj e Sursa de fibre si fosfor

e Contine maia naturala de secara

EA e Contine seminte de dovleac si floarea
soarelui

90GATA jy, QURSA e Produs versatil

@ e Diversificarea ofertei
e Produs in trend

PROTE\N® FospoR
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Paine alba, Painea Smarandei

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii albe, cu
eticheta curata. A 10% raportat la faina

Paine cu alba cu cartofi, Painea Smarandei

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea painii cu
cartofi. 25% raportat la faina

Paine cu secara, Painea Smarandei

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea painii cu

secara. 25% raportat la faina
80%/20%
faina/mix

Paine cu fibre dietetice, Painea Smarandei

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
prepararea painii cu fibre.

33% raportat la faina

75%/25%

faina/mix

Paine cu seminte si plamada, Painea Smarandei

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea painii cu
seminte si plamada. 43% raportat la faina
Y 70%/30%
faina/mix



Rotunda

Romaneasci”

Paine alba rustica cu maia, feliata

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii albe,
rustice cu maia. A 10% raportat la faind

Paine cu fibre si maia, feliata

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii cu fibre si

maia. EA 33% raportat la faind
75%/25%
faind/mix

Paine cu secara si maia, feliata

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii cu secara

si maia. EA 25% raportat la fdina
80%/20%
faina/mix

Paine multicereale cu maia, feliata

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii

multicereale cu maia. EA 43% raportat la faina
70%/30%
faind/mix

Paine cu seminte si maia, feliata

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii cu
seminte si maia. 54% raportat la faind
o 65%/35%
faind/mix

13






Paine cu
mestesug.

Paine cu mestesug - fibre

obtinerea painii
multicereale cu maia.

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

obtinerea painii cu fibre si

maia. 33% raportat la fdina
75%/25%
faind/mix

Paine cu mestesug - multicereale

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

43% raportat la faina

obtinerea painii cu secara

70%/30%
faind/mix
Paine cu mestesug - secara
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

25% raportat la faina
80%/20%
faina/mix

15



Mixuri de
panificatie
fara gluten.

16

Zero Problem Gustoso

Mix pulverulent utilizat la
fabricarea produselor de
panificatie fara gluten.

Ambalaj:

Zero Problem Multi Dark SG

1,000kg Zero Problem Gustoso
0,800L apa

0,100kg ulei de masline
0,040kg drojdie

0,024kg sare

Mix pulverulent pentru
fabricarea painii negre,
fara gluten.

Ambalaj:

1,000kg Zero Problem Multi Dark
0900 L apa

0,040kg ulei

0,040kg drojdie

0,020kg sare



1,800L apa
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Ambalaj
Ambalaj

igermix

Seed Mix Avantaj
Amestec de seminte
pentru produse de

panificatie.
obtinerea decorului de

Mix pulverulent pentru
coaja tigrata.

T

tiuni
tie.

Decorat
de panifica
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Amelioratori

de panificatie.
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Gamma Forte

Ameliorator pulverulent
pentru corectarea
fainurilor de grau.

Gamma Innov8

Ambalaj:

Dozaj:

0.2% - 0.3%

Ameliorator universal
concentrat destinat
proceselor de productie
a painii, ideal pentru fdina
de calitate superioara si
pentru obtinerea unui
volum optim.

Gamma Olympic N

Ambalaj:

o

Dozaj:

0,1-0,2%

Ameliorator pulverulent
pentru fainurile cu
deformare mica si medie,
care ajuta la reducerea
timpului de mixare si la
mentinerea temperaturii
aluatului.

Gamma Plus

Ambalaj:

o]

Dozaj:

0,2-0,3%

Ameliorator pulverulent
recomandat pentru
inhibarea mucegaiurilor
la produsele ambalate
si a bacteriilor Bacillus
Mesenteriocus.

Gamma Super V

Ambalaj:

o

Dozaj:

0,2% - 0,5%

Ameliorator pulverulent
care conferd aluatului

o toleranta optima si
Imbunatateste volumul
produselor de panificatie.

Ambalaj:

o

0,1%-0,3%

19
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Amelioratori
premium de
panificatie.

Multifresh CL Solution

Ameliorator pulverulent, Ambalaj: Dozaj:
cu etichetd curatd, care
oferd extra prospetime EA 0.5%
painii de pana la 7 zile.

Taste & Texture Solution

Ameliorator universal Ambalaj: Dozaj:
concentrat destinat

. 0.5%
proceselor de productie 0
a painii, ideal pentru fdina
de calitate superioara si

pentru obtinerea unui
volum optim.



Protea

Gluten analogic pentru Ambalaj: Dozaj:
fainuri cu continut scazut

de proteine. EA 0,5%-3%
Zea Soft

Emulsie care ofera Ambalaj: Dozaj:
prospetime si frdgezime

produselor de panificatie. EA 0,5-5%
Nordix Super New

Ameliorator pulverulent Ambalaj: Dozaj:
pentru aluaturi nedospite % - 2%

congelate. EA

21



Maiele o
naturale. ‘




Amore L Barley Wheat

Maia lichida inactiva Ambalaj: Dozaj:
din orz si grau, pentru

prepararea produselor de 4%-1%
panificatie.

Amore Melange RW

Melanj din maia naturald Ambalaj: Dozaj:
obtinuta din grau copt

si culturi starter, pentru 10-15%
prepararea produselor de

panificatie.

Amore Melange WG

Melanj din maia naturala Ambalaj: Dozaj:
obtinuta din grau si culturi

starter, pentru prepararea 10-15%
produselor de panificatie. A

Amore P Italia

Melanj din maia naturala Ambalaj: Dozaj:
obtinuta din grau si culturi 5-5%

starter, pentru prepararea
produselor de panificatie.

23



Maiele si
seminte
hidratate in
maia.




Silkgrain Country Lane

Ambalaj:

Amestec de cereale
integrale si legume

(bucati de cartofi, dovleac,
ghimbir, morcov) hidratate
in maia de spelt naturala.

Silkgrain Ebony

Dozaj:

25%-50% raportat la faina

Boabe de soia si seminte Ambalaj:

hidratate in maia de spelt
naturala. EA
Silkgrain Rye Vital

Dozaj:

25%-50% raportat la faina

Boabe de grau incoltite Ambalaj:
hidratate in maia de grau

naturala.

!"

Silkgrain Sonnen Miisli

Dozaj:

15%-30% raportat la faind

Amestec de seminte si Ambalaj:
cereale antice hidratate In

maia de ovaz naturala.

Silkgrain Wheat Vital

Dozaj:

30%-70% raportat la faind

Ambala)

Boabe de grau incoltite
hidratate in maia.

Dozaj:

15% - 30%

25



Agenti de ungere

si de demulare.
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Carlo

Agent de demulare tip Ambalaj:
emulsie, pe baza de ulei

vegetal, folosit pentru —
ungerea suprafetelor
reci sau calde ale tavilor

utilizate la coacerea 101
produselor de brutarie,

cofetdrie sau patiserie.

Carlex / Carlex Spray

Agent de demulare pe Ambalaj:
baza de ulei vegetal.

151
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Lubrifiant pe baza de ulei Ambalaj:
vegetal pentru masini de
divizat aluat si masini de —

ovmas = feliat paine.
' = 151
=
— =
15 ;
. L
Ovam 40
Lubrifiant pe baza de ulei Ambalaj:

vegetal pentru masini de
divizat aluat si masini de —
feliat paine.
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Mixuri pentru
cozonaci

si aluaturi
dospite.

W TS
‘ ('QaN\

S/




Korent Premium

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

cozonac si specialitati

dospite, cu bucati de 10%

portocald si lamaie A

deshidratata.

Korent Classic Panettone

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea specialitatilor

. . . . O,

obtinute din aluaturi duldi, 10%

cu aroma de lamaie si

portocala.

Korent Classic Europe

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea specialitatilor

obtinute din aluaturi duldi, 10%

cu aroma de portocala.

Premium Kalacsmix

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
10%

obtinerea specialitatilor
din aluaturi dulci. Eﬁ

29



Umpluturi de
nuca si mac.




Umplutura de cozonac

Mix pulverulent pentru
obtinerea umpluturii cu
40% continut de nuca,
utilizatd pentru cozonac
si alte specialitati de
patiserie.

Walnussfulle Classic

Ambalaj:

o)

1,000kg Umpluturd cozonac
0,300 L apa

0,020kg cacao

0,005kg Flavour Rum

Mix pentru obtinerea
umpluturii de nuca
utilizate in diferite
specialitati de patiserie.

Walnussfulle Avantaj

Ambalaj:

]

1,000kg Walnussfulle Classic
0,41 apa

0,03kg cacao pudra

0,01kg Flavour Rum

Mix pentru obtinerea
umpluturii de nucd
utilizate in diferite
specialitati de patiserie.

Mohn Quick

Ambalaj:

o

Dozaj:

1,000kg Walnussfulle Avantaj
0,300L apa

0,030kg cacao pudra
0,010kg Flavour Rum

Mix pentru obtinerea
umpluturii cu mac
termostabile

Ambalaj:

=

1,000kg Mohn Quick
0,900L apa

31



Mixuri
vienosserie
& Snack.




Classico E-free

Ambalaj:

Mix Clean Label pentru
retete italienesti autentice
de Panettone, Pandoro si
Colomba.

Bratislava Pastry Mix

1,800kg Classico E-Free
0,600kg faina alba
0,300kg Levipan
0,300kg galbenus de ou
1,100kg apa

0,600kg unt

0,030 kg drojdie

Ambalaj:

Mix pulverulent pentru
prepararea specialitatilor
de patiserie precum
Cornuri Bratislava, Beigli si

Dozaj:

0,500kg faina tip 550
0,500kg Bratislava Pastry Mix
0,02kg drojdie

Li :

nzer 0,450kg Zela Creme

0,2001 apa

Croissantmix
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
obtinerea produselor de 7-20%
patiserie laminate de tip
croissant. A
Snackmix
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
aluaturi sarate si blaturi de
Pancake Mix Total
Mix pulverulent care Ambalaj: Dozaj:
garanteaza prepararea rrr '
rapida si eficients a [—7 1,000kg Pancake Mix Totavl
clatitelor duci si sérate. a 17001 apa

33



Umpluturi
Savoury.
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Savoury Champignon

Umplutura vegetald cu Ambalaj: Dozaj:
ciuperci, gata de utilizat, TN Gata de utiizare
pentru produse de T

patiserie. m

34|






mxuri pentru
prajituri si
blaturi.



Genoise Caramel

Mix pulverulent pentru
prepararea blaturilor de
tort, foilor de rulada si

Ambalaj:

o]

1,000kg Genoise Caramel

checurilor cu aroma de 1,000kg ou
caramel.

Genoise Cocoa Intense

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea blaturilor de
tort, foilor de rulad3 si

1,000kg Genoise Cocoa Intense

checurilor cu cacao. 1,000kg ou
Genoise Cocoa ES
Mix pentru blaturi, foi de Ambalaj: Dozaj:

rulada si pandispan cu
cacao.

1,000kg Genoise Cocoa ES
1,000kg ou

Mix pulverulent pentru
prepararea blaturilor de
tort, foilor de rulada si

Ambalaj:

1,000kg Genoise ES

checurilor cu aroma de 1,000kg ou
vanilie.

Genoise Expert

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea blaturilor de
tort, foilor de rulada si
checurilor cu aroma de
vanilie.

1,000kg Genoise Expert
1,000kg ou

37



Chocorangooo

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea checurilor
cu cacao si incluziuni de 0300 kg ngggfngoﬁo
. , g zahar
portocale si mere. 0,200 kg fin
0,200 kg ulei vegetal
0,200 kg oua
0,200 I apa

Panetooo 300
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
obtinerea checurilor 0,300 kg Panettooo 300
cu gust de panettone 0,300 kg zahar
si incluziuni de fructe 0,200 kg faina
deshidratate. 0,200 kg ulei vegetal
0,200 kg oua
0,200 I apa

Fantasy Lemon Cake

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea checurilor, a

1,000 kg Fantasy Lemon Cake

brioselor (muffin) si a foilor 0150 kg Ulei
de prajituri cu aromad de 0,250 | ap3
lamaie. 0,350 kg oud
Fantasy Orange Cake

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea checurilor, a
brioselor (muffin) si a foilor

1,000 kg Fantasy Orange Cake

S . 0150 kg ulei
de prajituri cu aroma de 0,250 1 ap3
portocala. 0,350 kg ous
Vero Dark Select
Mix pulverulent destinat Ambalaj: Dozaj:

foilor de prajituri si
checurilor cu cacao cu
textura usor umeda.

0.700kg Vero Dark Select
0.300kg ulei de floarea soarelui
0.350kg oua

0.1501 apa



Gust
distinctiv

Purple Velvet Cake

Culoare
vibranta

Mix pentru prepararea Ambalaj: Dozaj:

foilor de prajituri si a

ruladelor cu aroma de 0,300kg Purple Velvet Cake

fructe de padure. 0,040kg ulei
0,060L apa
0,200kg ou

Green Velvet Cake

Mix pentru prepararea Ambalaj: Dozaj:

foilor de prajituri si a

ruladelor cu aroma de 0,300kg Green Velvet Cake

fistic. A 0,040kg ulei
0,060L apa
0,200kg ou

Toffee Velvet Cake

Mix pentru prepararea Ambalaj: Dozaj:

foilor de prdjituri si a
ruladelor cu aroma de
toffee.

0,300kg Toffee Velvet Cake
0,040kg ulei

0,060L apa

0,200kg ou

Structura
flexibila
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Jello Total Special

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
obtinerea cojilor de ecler

S| a Choux_ur”or O,SOO kg Je||O TO’[a| SpeCia|
' 0,415 | apa rece

Jello Total Cold

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
C’.bt'“ﬁrea COJA':Or de ecler 0,300 kg Jello Total Cold
2l @ choux=uriior. A 0,415 | apa rece

Biscuitmix Pandispan

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
prepararea blaturilor de

tort, foilor de rulada si E 0,750kg zahar

checurilor. A 0,625kg faina de grau

0,875kg oua

0,250! apa

0,250kg Biscuitmix Pandispan

Royal Cake T-Art
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
]E)repararea ‘|tartelor |cu . 1000kg Royal Cake Tart
ructe sau alte umpluturi. 0,450L ulei
0,550L apa.
Vero Extra Cake
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
chec-uri si pandispan cu
aroma de vanilie. 1,000 kg Vero Extra Cake
A 0,500 kg margarina
0,500 kg oua
0,050 | apa

11
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V-GO! Genoise

Mix pentru blaturi si foi de Ambalaj: Dozaj:

rulada vegane (de post). 1,000kg V-GO! Genoise
0,175 ulei
0,5601 apa

Browncake Mix

Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:

prepararea foilor de
prajituri cu cacao, de post.

Almond Macaronmix

1,000kg Browncake Mix
0,155kg ulei de floarea soarelui
0,5201 apa

Mix pulverulent pentru
obtinerea produselor de
cofetdrie tip macaron.

Bianca Meringue

Ambalaj:

1,000kg Almond Macaronmix
0,2001 apa

Mix pulverulent pentru
obtinerea produselor
de cofetdrie tip bezea si
nuga.

Ambalaj:

1,000 kg Bianca Meringue
1,000I apa
1,000 kg zahar pudra

Specialitate de cofetarie
pentru decor si umpluturi.

Ambalaj:

S5kg

1,000kg Mallow
0,150kg apa (100°C)



Stabilizatori. o

T —— =

e B4

Alpina

Praf de copt. Ambalaj: Dozaj:
'~ Gata de utilizare
I ”

Fics

Amestec pulverulent Ambalaj: Dozaj:

pentru prepararea

umpluturilor cu fructe. 0,700kg Fics
A 0,300-0,500kg zahar
0,800-0,9001 ap3

Quick 96

Emulsie pentru spumare Ambalaj: Dozaj:

rapida si pastrarea ‘

stabilitatii compozitiei A 0,050 kg Quick 96

aerate. m 1,000 kg ous
0,500 kg zahar

0,660 kg fdina

43
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Minuta Avantaj

Mix pulverulent pentru
prepararea cremei de
vanilie termostabile.

Minuta Prima

Ambalaj:

0,400kg Minuta Avantaj
1,000L apa

Mix pulverulent pentru
prepararea cremei de
vanilie termostabile.

Minuta Special

Ambalaj:

Dozaj:

0,350kg Minuta Prima
1,000L apa

Mix pulverulent pentru
prepararea cremei
termostabile cu gust

Ambalaj:

Dozaj:

0,400kg Minuta Special

autentic de vanilie. 1,000L apa
Vankrem
Crema instant Ambalaj: Dozaj:

termostabild, cu gust de
vanilie, pentru produse de

0,300-0,350kg Vankrem

cofetdrie si patiserie. 1,000L apa
Vankrem Avantaj
Crema instant Ambalaj: Dozaj:

termostabild, cu gust de
vanilie, pentru produse de

0,300-0,350kg Vankrem Avantaj

cofetdrie si patiserie. 1,000L apa
Vankrem Summer
Crema instant maxim Ambalaj: Dozaj:

termostabild, cu gust de
vanilie, pentru produse de
cofetarie si patiserie.

0,300-0,350kg Vankrem Summer
1,000L apa

45



Tom P Special

Mix pulverulent pentru Ambalaj:

prepararea cremei aerate
cu gust de vanilie. A

Milano Cream Vanilla

0,500kg Tom P Special
1,000L apa

Pudrd instant, pentru Ambalaj:

prepararea la rece a
cremelor cu aroma de A
vanilie, destinata umplerii

0,500 kg Milano Cream Vanilla

1,000L apa
si decordrii produselor de
patiserie si cofetarie.
Rap Yogofresh
Crema instant cu aroma Ambalaj: Dozaj:

de iaurt.

0,400kg Rap Yogofresh

1,000L apa
Cocos Krem
Mix pulverulent pentru Ambalaj: Dozaj:
obtinerea umpluturii de
cocos termostabile, pentru A 1,000kg Cocos Krerrj
produse de cofetarie si 0,400L apa
patiserie.
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Presta Choco

Umpluturd cu aroma de
ciocolata gata de utilizat,
stabild la coacere si
congelare-decongelare,
pentru produse de
patiserie si cofetarie.

Presta Vanilla/Vanilla Cold

Gata de utilizare

Umpluturéd cu aroma de
vanilie gata de utilizat,
stabild la congelare-
decongelare, pentru
produse de patiserie si
cofetarie.

Presta Lemon

Ambalaj:

—~
[

Gata de utilizare

Umpluturd cu aromd de
ldmaie gata de utilizat,
stabild la coacere i
congelare-decongelare,
pentru produse de
patiserie si cofetarie.

Presta Brandy

Ambalaj:

Gata de utilizare

Umpluturad cu aroma de
brandy gata de utilizat,
stabila la coacere si
congelare-decongelare,
pentru produse de
patiserie si cofetdrie.

Presta Toffee

Ambalaj:

6kg

Gata de utilizare

Umpluturd cu aroma de
toffee gata de utilizat,
stabild la coacere si
congelare-decongelare,
pentru produse de
patiserie si cofetarie.

Ambalaj:

6kg

Gata de utilizare
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Cream Mango

Crema cu aroma naturalad Ambalaj:
de mango, gata de A
utilizat, stabild la coacere 7
si congelare-decongelare, m

pentru produse de
cofetdrie si patiserie.

Cream Vanilla

Gata de utilizare

Crema de vanilie cu Ambalaj:
smantand, gata de utilizat, N
pentru produse de 1
cofetdrie si patiserie. w

Filling Avantaj Apricot

Gata de utilizare

Umplutura termostabild Ambalaj:
Cu aromd naturald de N
caise recomandata pentru =7
produse de patiserie si m
cofetarie.

Filling Avantaj Sour Cherry

Gata de utilizare

Umplutura termostabild Ambalaj:
cu aroma de visine N
recomandata pentru TP
produse de patiserie i m
cofetdrie.

Filling Avantaj Strawberry

Gata de utilizare

Umplutura termostabild Ambalaj:
cu aroma de cdpsuni N
recomandata pentru T
produse de patiserie i w
cofetdrie.

Gata de utilizare
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A

Filling Caramel

Umplutura termostabila
cu aroma de caramel
recomandatd pentru
produse de patiserie si
cofetarie.

Cream Caramel

Ambalaj:

Gata de utilizare

Cremd de caramel gata de
utilizat pentru produse de
cofetarie.

Ambalaj:

-
|

Gata de utilizare




Umpluturi pe
baza de branza.

5

L

Zeela Soft Ser

Umplutura de branza,
stabild la coacere, pentru
produse de patiserie si
cofetdrie.

Cheesekrem

Gata de utilizare

Mix pulverulent pentru
prepararea cremei cu
branza.

Ambalaj:

0,400kg Cheesekrem
1,000l apa rece
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Umpluturi pe

baza de fructe.




Frutapaste Apricot

Umplutura termostabild cu Ambalaj:
piure si aromd naturald de

caise pentru produse de

patiserie. 12"9.

Frutapaste Visine Duo

Dozaij:
Gata de utilizare

Umpluturd cu piure pentru Ambalaj:

produse de patiserie si A

cofetarie. w

Patissier Forest Fruit

Dozaj:
Gata de utilizare

Umpluturd cu continut Ambalaj:

de 40% fructe de padure

pentru produse de
patiserie si cofetérie.
12kg

Patissier Sour Cherry

Dozaj:
Gata de utilizare

Umplutura cu continut de Ambalaj:
45% visine pentru produse N
de patiserie si cofetarie. m

Patissier Strawberry

Dozaj:
Gata de utilizare

Umplutura cu continut Ambalaj:
de 45% capsuni pentru

produse de patiserie si A
cofetarie. m

Dozaj:
Gata de utilizare



Ipari Szilva

Umplutura termostabild Ambalaj:
cu 70% continut de A
prune, pentru produse de =
patiserie si cofetarie. m

Roasted Apple with Cinnamon

Dozaj:
Gata de utilizare

Umplutura termostabila Ambalaj:
cu 85% continut de mere

(cuburi) cu scortisoarg, ==
recomandata pentru m

produse de patiserie si
cofetdrie.

Umplutura de dovleac

Dozaj:
Gata de utilizare

Umplutura termostabild Ambalaj:
de dovleac (sub forma de

cuburi) pentru produse de A
patiserie. m

Frutaline Pumpkin

Dozaij:
Gata de utilizare

Umplutura termostabild Ambalaj:
de dovleac pentru

produse de patiserie. A

‘m'

Dozaj:
Gata de utilizare



Umplutura de mere cu scortisoara

Umplutura termostabild Ambalaj: Dozaj:
cu 67% continut de mere A Gata de utilizare
Cu scortisoard pentru w

produse de cofetarie si

patiserie.

Zea Fill Apricot 5BS

Umplutura termostabild cu Ambalaj: Dozaj:
piure si aromd naturald de Gata de utilizare
caise pentru produse de A

patiserie. w

Jam Extra Extra Szilva

Umplutura termostabila Ambalaj:
cu 60% continut de
prune, pentru produse de A

patiserie si cofetarie. W

Jam Extra Caise

Dozaj:
Gata de utilizare

Umplutura termostabild Ambalaj:
cu 65% continut de TN
caise, pentru produse de

patiserie si cofetdrie. W

Jam Extra Afine

Dozaj:
Gata de utilizare

Umplutura termostabila Ambalaj:
cu 50% continut de

afine pentru produse de (S
patiserie si cofetarie. m

Dozaj:
Gata de utilizare
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Fruitful.




Fruitful

Umpluturi cu continut ridicat de fructe, stabile la coacere si congelare-decongelare, pentru produse de
cofetarie si patiserie.

Sortimente

Black Cherry | Cirese negre
Black Currant | Coacdze negre
Blueberry | Afine

Mango | Mango

Pear | Pere .

Red Cherry | Cirese Avantaje:

Strawberry | Capsuni .

Lemon Cream | Lamaie e /0% continut de fructe

Orange Cream | Portocale o .
e Cu bucati intregi de fructe

e Gust natural autentic

e Stabilitate la coacere

e Stabilitate la precesul de congelare/
decongelare



Fondant&
Mazipan.




Fondant

Fondant versatil si usor de Ambalaj: Dozaj:
manevrat, perfect pentru

decoruri elegante si detalii " 1,000kg Fondant
fine pe diverse préjituri. 9 0,040 - 0,0501 apa

Fondant Classic Choc

Fondant de cacao Ambalaj: Dozaj:
versatil si usor de

manevratlperfect pentru T,OOOkg Fondant Classic Choc
decoruri elegante si detalii 15k 0,040 - 0,0501 apa

fine pe diverse prajituri.

Icing
- Pasta de zahar Ambalaj: Dozaj:
L recomandatd pentru N Gata de utilizare
Y modelarea figurinelor si Q
L |mbravc_area produselor de w
- cofetdrie.
| 18
e~ =
E o 7
Marzipan 1:3
Pasta de migdale Ambalaj: Dozaj:
recomandata pentru Gata de utilizare
modelarea f igurinelor si
imbracarea produselor de 15kg
cofetdrie.
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Ciocolata

belgiana. ARABESQUE




Arabesque Noir 58

Ciocolata belgiana de Ambalaj:
calitate superioara, cu 58%

continut de cacao, cu gust :‘;
intens de ciocolats neagrs, | Sko |

pentru o gama completa
de aplicatii in cofetarie.

Dozaj:
Gata de utilizare

Arabesque Lait 34

Ciocolata belgiana de Ambalaj: Dozaj:
calitate superioara, cu N Gata de utilizare
34% unt de cacao, cu gust \&

intens de ciocolata cu w

lapte si o notd subtila de
caramel, pentru o gama
completa de aplicatii in

cofetarie.
Arabesque Blanc 28
Ciocolata belgiana de Ambalaj: Dozaj:
calitate superioara, cu N Gata de utilizare
29% unt de cacao, cu <>

A ; 5 N7
gust intens de ciocolata m

cu lapte si o nota subtila
de vanilie, pentru o gama
completa de aplicatii in
cofetarie.




C?zec'elégp

Chocollina Termo

Umpluturd pe baza Ambalaj: Dozaj:

de grasimi cu textura N

9 . : A Gata de utilizare
cremoasa si gust intens —
de ciocolata, stabila la m

L L
a — -
E .

Chocollina Burgundy

Umpluturd pe baza Ambalaj: Dozaj:
de grasimi, cu textura

o : A Gata de utilizare
cremoasa si gust intens de m
jaurt si coacaze negre.

Chocollina Cream&Cover

Umpluturd pe baza Ambalaj: Dozaj:
de grasimi, cu textura

o : i
cremoasa si gust intens de A Gata de utiizare

ciocolatd neagra. m

/ Chocollina White
Umpluturd pe baza Ambalaj: Dozaj:
de grasimi, cu textura N .
o ! . . ‘
cremoasa si gust intens de = Gata de uiizare
lapte si vanilie. m

64



Chocolatier Choco Bisc

Umpluturd premium Ambalaj:
pe baza degrasimi, cu /N
incluziuni de biscuiti m
crocanti in procent de

25%, pentru produse de
cofetarie si patiserie.

Chocolatier Nocciola Bake

Gata de utilizare

Umpluturd premium Ambalaj:
pe baza de grasimi, cu A
textura cremoasa si gust T
intens de alune de padure, m

stabild la coacere.

Chocolatier Nocciola Bianca

Gata de utilizare

Umpluturd premium Ambalaj:
pe baza de grasimi, cu A
textura cremoasa si gust T
intens de lapte si alune de m
padure.

Chocolatier Pistacchio

Gata de utilizare

Umpluturd premium Ambalaj:
pe baza de grasimi, cu
textura cremoasa si gust ‘;a

autentic de fistic. m

Chocolatier Profi Nero

Gata de utilizare

Umpluturd premium Ambalaj:
pe baza de grasimi, cu

textura cremoasa si gust ‘;a
intens de ciocolatd neagra. m

Gata de utilizare



Chocolatier White Waffle

Umpluturd premium Ambalaj:
cu bucati crocante de N
vafd pentru produse de m
cofetarie si patiserie.

Chocolatier Choco Rice

Gata de utilizare

Umpluturd premium pe Ambalaj:
bazd de grasimi cu gust

de ciocolata si incluziuni

crocante din orez 12"9'

expandat, pentru produse
de cofetarie si patiserie.

Krem Line Choco

Gata de utilizare

Umplutura pe baza de Ambalaj:
grasimi cu aroma de

ciocolatd, pentru decor si

glazura. 12kg

Krem Line White Choco

Gata de utilizare

Umplutura pe baza de Ambalaj:

grasimi cu gust de lapte,
pentru decor si glazura. @
12kg

Krem Line Toffi

Gata de utilizare

Umpluturd pe baza de Ambalaj:
grasimi cu aroma de

caramel, pentru decor si

glazura. 12kg

Gata de utilizare



Creme sarlota
tip bavaroise.

Satina Dark/White

Cuvertura de cacao cu
gust intens de ciocolata
neagra, care conferd
produselor o glazura
sau un decor cu un luciu
deosebit.

Sharli Deco Dark

Ambalaj:
<\
S

2k

Gata de utilizare

Dropsuri, tip compound,
care pot fi folosite ca
incluziuni in produse de
patiserie dar si ca glazura
pentru produse de
cofetdrie.

Zeesan

Ambalaj:
'\
N

kg

Gata de utilizare

Stabilizator pudra utilizatd pentru
sarlote, mousse-uri si ca umpluturad
pentru prajituri si torturi.

Zeesan Choco - ciocolata
Zeesan Curd Cheese - branza dulce
Zeesan Neutral - aroma neutra
Zeesan Strawberry - capsuni
Zeesan Tiramisu - aroma de tiramisu
Zeesan Lemon - aroma de lamaie

Farcitura

Ambalaj:
'\
N7

(3hg

0,2 kg Zeesan
0,25 apa (25°C)
1,00 kg frisca

Glazura cu fructe utilizatd
pe produse de cofetarie si
patiserie.

Ambalaj:

E=

Gata de utilizare
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Paletta Apricot

Glazurd cu aroma naturald
de caise, ideala pentru
prevenirea oxidarii si
obtinerea unui aspect
lucios, cu aplicare la cald.

Paletta Neutral

Ambalaj:

Dozaj:

1,000kg Paletta Apricot
0,400-0,5001 apa

Glazurd neutrd cu aroma
naturald de caise, ideald
pentru prevenirea oxidarii
si obtinerea unui aspect
lucios, cu aplicare la cald.

Paletta Strawberry

Ambalaj:

—
-

Dozaj:

1,000kg Paletta Neutral
0,400-0,5001 apa

Glazurd cu aroma de
capsuni, ideala pentru
prevenirea oxidarii si
obtinerea unui aspect
lucios, cu aplicare la cald.

Ambalaj:

Dozaj:

1,000kg Paletta Strawberry
0,400-0,5001 apa



Miroir Aroma Caramel Authentic

Glazura tip oglinda cu Ambalaj:
aroma de caramel pentru
decorarea produselor de
cofetarie. 6kg

Miroir Aroma Neutral

Gata de utilizare

Glazurd neutrd cu aromad Ambalaj:
naturald de caise si pentru
decorarea produselor de

Gata de utilizare

cofetérie. 6kg |
Miroir Aroma Strawberry
Glazura tip oglinda cu Ambalaj: Dozaj:
aroma de capsuni pentru Gata de Utiizare
decorarea produselor de
cofetarie. 6kg
Miroir Choco
Glazura tip oglinda cu Ambalaj: Dozaj:
cacao pentru decorarea Gata de Utiizare
produselor de cofetarie.
6kg

Miroir lvory
Glazurd albd tip oglinda Ambalaj: Dozaj:
cu aroma naturala de .

. A Gata de utilizare
caise pentru decorarea 7 dzr
produselor de cofetarie. m
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E{»Cﬁ si
produse
similare.

Panna Cotta

Crema desert tratatd UHT,
10% grasime.

Rosette

Ambalaj:

Dozaj:

Gata de utilizare

Baza pentru crema aerata
dulce cu grasime vegetald,
tratatd UHT (imitatie de
frisca).

Rosette Decor

Ambalaj:

Dozaj:

Gata de utilizare

Preparat pe baza de
grasimi vegetale, pentru
umplut si decorat prdjituri,
tratat UHT.

Ambalaj:

Dozaj:

Gata de utilizare



Produse
pentru
decorare.

Dark Chocolate

Produs de decorare cu Ambalaj: Dozaj:
gust de ciocolata.

Gata de utilizare

S5kg

Decoration Sugar

Produs dulce Ambalaj: Dozaj:

monogranular pentru .
9 P y Gata de utilizare
decorarea la suprafata.

Mont Blanc Schnee

Mix pudra utilizat pentru Ambalaj: Dozaj:

decorare, cu stabilitate
ridicata la umiditate si EA Gata de utilizare
manipulare.

A



Pajets chocolate

Paiete de ciocolatd pentru Ambalaj: Dozaj:

rare. i
decorare Gata de utilizare

5kg




Flavour Lemon

Aroma termostabild
concentrata de lamaie
pentru produse de
patiserie si cofetarie.

Flavour Rum

Ambalaj:

Dozaj:
Gata de utilizare

Aroma termostabild
concentrata de rom
pentru produse de

patiserie si cofetarie.

Flavour Vanilla

Ambalaj:

Gata de utilizare

Aroma termostabild
concentrata de vanilie
pentru produse de
patiserie si cofetarie.

Ambalaj:

-

Dozaj:
Gata de utilizare
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