Delicii dospite

tional si autentic

Exploreaza aromele autentice ale cozonacilor nostri
pregatiti cu mixurile Korent, completati perfect de
umpluturi delicioase de nuca si mac.
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Korent Premium

Exploreaza Korent Premium, un mix inovator de cozonac traditional care aduce in farfurie
un profil unic, inspirat de deliciosul Panettone italienesc. Cu razaturi proaspete de lamaie si portocald in
flecare felie, acest cozonac ofera o nota proaspata si fresh in fiecare muscatura. Mai mult, acest produs
este imbunatatit cu tehnologia BIT, un set de enzime studiate de centrul de cercetare Zeelandia, care
au imbunatatit notabil textura, aspectul general al produsului si prospetimea.

Utilizarea tehnologiei BIT este doar un exemplu al angajamentului nostru fata de inovatie si calitatea
produselor pe care le oferim. Ramanem fermi in gasirea unor modalitati inovatoare de a ne imbunatati
produsele si serviciile pentru consumatori si profesionistii din industrie.

Mix pentru specialitati din aluaturi dulci.

Profilul Produsului:

* Retetd Cleaner Label;
« Contine razaturi de lamaie si portocala care aduc o nota proaspata si revigoranta
in fiecare felie de cozonac;
Dospire rapids;
Gust de cozonac specific italian, cu portocale si ldmaie;
Culoare specifica cozonacului traditional;
Prospetime indelungata.

Portocale

®



Korent Classic Europe Profilul produsului:

* Dospire rapida;

« Aroma termostabild, de lamaie;

»  Culoare specifica cozonacului traditional;
Contine coloranti naturali;
Prospetime indelungata.

Mix pentru prepararea specialitatilor
obtinute din aluaturi dulci.

AMBALAL-15 by RO DE LiMAIE

Korent Classic Panettone Profilul produsului:

* Dospire rapida;
Mix pentru prepararea specialitatilor «  Gust de cozonac specific italian, cu arom3 de
obtinute din aluaturi dulci. portocale si limaie;
Culoare specifica de Panettone;
Prospetime indelungata.

AMBALA-15 kg ARONA DEPORTOCALE | AROMA DE LAMAIE




Classico t-free

Descopera adevadrata experienta a deserturilor italienesti cu produsul Classico E-free, un Mix Clean
Label pentru retete autentice de Panettone, Pandoro si Colomba. Cu o formuld bazata strict pe metodele
de lucru traditionale italienesti, acest produs garanteaza rezultate desavarsite, iar fructele deshidratate de
portocale si lamaie adaugd o nota de prospetime si savoare autentica.

Alege Classico E-free si bucura-te de adevdrata esenta a deserturilor italienesti, pregatite cu
maiestrie si respect pentru traditie. Fiecare sac de Classico E-free include 1.5kg de Levipan.

Levipan - maia deshidratata care ajuta la reglarea aciditatii si intensifica gustul si aroma specifica

de pannetone.

Mix Clean Label pentru retete italienesti autentice de Panettone,
Pandoro si Colomba.

Profilul produsului:

Contine fructe deshidratate (portocale si lamaie);

Gust autentic de portocale si lamaie;

Culoare autentica de Panettone;

Termen mare de valabilitate al produsului finit (pand la 60 de zile);

Reteta autentica italieneascs;

Pentru obtinerea Panettonelui specific italian, trebuie respectati toti pasii din reteta.

Ambalaj - 16.5 ke

Portocale

®



mnto Glassa

Descopera Pronto Glassa, ingredientul esential pentru a obtine un aspect deosebit specialitatilor
italiene de tipul Panettone, Pandoro si Colomba! Aceasta glazurd cu gust pe migdale ofera un luciu
elegant deserturile tale preferate. Simplifica procesul de decorare si ofera produselor tale unicitate si

rafinament, satisfacand gusturile pretentioase ale clientilor tai.

Ambalaj - 15 kg

Preparat din pudra de migdale pentru glazurare.

|
Profilul produsului:

« Usor de realizat datorita numarului redus de ingrediente folosite;
Hidratare rapida (in jur de 2 ore);
Odata realizat, poate fi pastrat in conditii optime pana la 10 zile;
Culoare placuta datorita continutului de faina de malt;
Continutul de grasime ajuta glazura, in timpul fierberii, sa alunece pe suprafata si
sa 0 acopere perfect, cu un strat subtire;
Glazura creeazad o bariera asupra produsului si il ajutd sa creasca mai inalt si mai

rotunjit ca forma.

®



Umplutura de cozonac

Bucura-te de o experienta desdvarsita a gustului cu umplutura noastra speciala de cozonac cu un
continut de 40% nuca care contine nuci de calitate superioara selectate cu grija. Fiecare felie de
cozonac se transforma intr-o caldtorie gustativa captivanta, imbinand gustul delicat si aromat al nucilor cu
textura lor crocanta.

Mix pentru obtinerea umpluturii de nuca utilizat in diferite
specialitati de patiserie.

—

Profilul produsului:

»  Umplutura cu un continut ridicat de nuca de 40%, de calitate superioars;
Stabilitate buna la coacere (inlatura riscul aparitiei efectului tunel in produsul finit);
Gust autentic de nucg;

Reteta simpla si usor de utilizat;
Inl&tur riscul contaminarii cu aflatoxina (nucile folosite sunt selectate cu atentie, in

urma unor verificari de laborator).

S>>

40% Nucd Ambalaj -15 ke

®



Gama Walnussfulle

Walnussfulle Classic

Mix pentru obtinerea umpluturii de nuca
utilizat in diferite specialitati de patiserie.

|
Profilul produsului:
Gust intens de nucg;
Contine 20% nuci;
Stabilitate buna la coacere;
Reteta simpla si usor de utilizat;
Consistenta cremoasg;
inlgturd riscul aparitiei golurilor dintre umpluturd
si aluat;
Inlatura riscul contaminarii cu aflatoxina (selectare
si verificare in laborator a nucilor folosite).

Ambalaj -10 kg

Walnussfulle Avantaj CL

Mix cu eticheta curata pentru obtinerea
umpluturilor de nuca pentru cozonac si
alte specialitati de patiserie.
|
Profilul produsului:
Produs cu etichetd curata: fara E-uri si fara
conservanti artificiali;
Raport excelent calitate-pret;
Utilizare rapida si usoars;
Gust dulce, echilibrat;
Consistenta cremoasa;

Inl&turs riscul aparitiei golurilor dintre umpluturd si aluat;
Inlatura riscul contaminarii cu aflatoxina (selectare
si verificare in laborator a nucilor folosite).

Ambalaj - 15 ko 1% Nuci




Umpluturi cu mac

Mohnfulle Classic CL

Mix cu eticheta curata pentru

umpluturile cu mac, pentru cozonac si

alte specialitati de patiserie.

|

Profilul produsului:

*  Produs cu etichetd curata: fara E-uri si fara
conservanti artificiali;
Continut generos de mac (38%) ce oferd o aroma
intensa si autentica;
Solutie eficienta - doar mixul si apa sunt necesare
pentru preparare;
Umplutura are o stabilitate excelentd, asigurand o
consistenta uniforma in produsul finit (inlatura riscul
aparitiei golurilor intre umplutura si aluat);
Faciliteaza obtinerea umpluturilor cu mac de
calitate superioara, satisfacand cerintele actuale ale
brutarilor.

|
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38% Mac Ambalaj - 12 kg

M_ohn Quick

Mix pentru obtinerea umpluturii cu
mac.

Profilul produsului:

«  Oferd o solutie rapida si usoard, necesitand doar
mixul si apa pentru preparare;
Beneficiaza de o stabilitate excelenta a umpluturii,
asigurand consistenta perfecta in produsul final;
Continut generos de mac, de 48%, pentru o aroma
intensa si autentica;
Termen mare de valabilitate;
Faciliteaza obtinerea umpluturilor cu mac de
calitate superioard, satisfacand cerintele actuale ale
brutarilor.

I
48% Rac
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