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Graham
Mix Natural

Mix de ingrediente pentru realizarea painii de
tip Graham si a specialitatilor de paine cu
continut mare de fibre.

Avantaje:

e Mix natural fara E-uri si conservanti;

e Prospetime asigurata pe intreaga perioada de
valabilitate de pana la 7 zile, in ambalajul de
polipropileng;

e Economie de timp: permite simplificarea
retetei clasice, intrucat toate ingredientele
mixului sunt gata mixate si dozate;

e Continut mare de fibre;

e Calitate constanta.

Dozaj: 25% mix, 75% faina tip 650

Ambalaj: Sac de hartie multistrat cerat, 10 kg

Aplica

-
-
-

Este foarte important sd
avem o hidratare corecta
a aluatului, respectiv un
timp mai indelungat de
framantare la viteza 1

(8-10 minute). In lipsa unei
hidratdri corecte, exista
riscul ca fibrele sd absoarba
umiditate din aluat, pe
timpul procesului
tehnologic, aspect ce poate
conduce la produse cu
miezul uscat si sfaramicios.
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Multicereale
Mix Natural

Mix de ingrediente pentru painea
multicereale.

Avantaje:

e Mix natural fara E-uri si conservanti;

e Prospetime asigurata pe intreaga perioada de
valabilitate de pana la 7 zile, in ambalajul de
polipropileng;

e Gust bogat in cereale si seminte.

o Calitate constanta.

Dozaj: 30% mix, 70% faind tip 650

Ambalaj: Sac de hartie multistrat cerat, 10 kg

Recomandam sa
decorati painea cu
produsul Seed Mix
Avantaj, un amestec
echilibrat de 4 tipuri de
seminte: orz, floarea
soarelui, in galben si
maro. Acest decor care va
mari vizibilitatea
produsului la raft.



Integral
Mix Natural

Mix de ingrediente pentru specialitati de
panificatie cu un continut ridicat de fibre.

Avantaje:

e Mix natural fara E-uri si conservanti;

e Prospetime asigurata pe intreaga perioada de
valabilitate de pana la 7 zile, in ambalajul de
polipropilend;

e Continut mare de fibre (15.6%);

e Calitate constanta.

Dozaj: 25% mix, 25% faind 650, 50% faina 1350

Ambalaj: Sac de hartie multistrat cerat, 10 kg

Vine cu un aport mare de
fibre (tarate), asadar este
foarte important sa avem o
hidratare corecta a aluatului,
respectiv un timp mai
indelungat de framantare
la viteza 1 (8-10 minute). In
lipsa unei hidratari corecte,
exista riscul ca fibrele sa
absoarba umiditate din aluat,
pe timpul procesului
tehnologic, aspect ce poate
conduce la produse cu
miezul uscat si sfaramicios.
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