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in zilele noastre, cuvantul
“sustenabilitate” este pe buzele
tuturor, iar pentru Zeelandia,
este o directie esentiala pe
care 0 abordam cu seriozitate.
Intelegem c& ceea ce facem
astazi are un impact semnificativ
asupra viitorului, si suntem
hotarati sa asiguram ca acest
impact este unul pozitiv.

De-a lungul anilor, am
facut eforturi sustinute pentru
a dezvolta si oferi produse
de inalta calitate, in timp ce
am pus accent pe reducerea
amprentei noastre de carbon.
De la sursele noastre de materii
prime pana la procesele de
productie si  ambalare, ne
straduim  sa gasim  solutii
sustenabile care sa contribuie
la protejarea mediului inconjurdtor.

Director General
/eelandia Romania
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Va invitam sa explorati in aceasta editie a revistei noastre un
univers de posibilitati in domeniul cofetdriei, patiseriei si panificatiei,
aliniate cu tendintele pietei, indraznind sa experimentati arome si
combinatii, avand intotdeauna la baza calitatea solida a produselor
noastre care reflecta politicile noastre de responsabilitate sociala.

Va dorim afaceri prospere si Sarbatori Fericite!
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CSR (Responsabilitate Sociala Corporativa).

Angajamentul nostru pentru generatiile viitoare.

Sé integram sustenabilitatea in tot ceea ce facem si sd promovam o
cultura a companiei care sa conduca la un comportament si un mod de

gandire sustenabil.

Am instalat 489 de panouri
solare pe acoperisul fabricii

/ si a depozitului central.

* Revizuim retetele noastre pentru
a avea un numar minim de aditivi
Si retete cu eticheta curata.

* Am lansat gama de produse

o vegane V-GO!.
Mai bine pentru
consumatori ° Certificare FSSC 22000.

» Achizitionare de echipamente noi
pentru reducerea mundii fizice in
depozit si fabrica.

* Programe si beneficii.
*  Chestionar “Satisfactia Angajatior”.

Mai bine pentru
angajati

Produse si retete cu eticheta
curata pentru starea de bine

a consumatorilor. . .
Proiect de selectare si
reciclare a deseurilor
de ambalaje din hartie.

ta

Mai bine pentru
planeta

Mai bine pentru
comunitate

Masinile de companie sunt hybride in
proporiie de 90%.

Am instalat panouri solare pe cladirea
de birouri din lasi.

Program de recidare a deseurilor de
ambalgje din hartie.

Oferim posibilitatea de practica In
cadrul departamentului de R&D si QC.
Vizitd in fabrica pentru studenti de la
universitdtile de profil.

Am donat 20% din profit catre 3 ONG-uri
(Farmecul Vietii, Daruieste Viata,
Ovidiu Ro).

keepexploring.
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Tg:i oferim o gama completa de
produse vegane, de la mixuri pentru
foi si blaturi, glazuri si decoratiuni.
Vrei mai multe informatii despre
gama noastra de produse vegane?

esd® pastry is here 1 s\o*

Are

ready

tostep

into the
9

Click aici
pelﬁtr?llf-legeté \_I

*
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Winter ‘
Wonderland Cake Nivel de dificultateee oo o ;;%ﬁ %q,

Cu un decor minimalist 31
inspirat de frumusetea iernii, acest
tort vegan va incanta papilele gustative.
Mai mult, cu glazura sa dulce de
ciocolata vegana, va crea o experienta
inedita care va surprinde fiecare client.

Click aici
pentru retetd N\

Joyful
CocoaBites

Nivel de dificultateeeooe 3} o}

Chocolate vegan brownies cu o
textura irezistibila si aroma bogata de
ciocolata, o alegere perfecta pentru iubitorii
de deserturi vegane in sezonul rece.

Click aici
pentru reteta

/

Fruity
Bliss Bites

Nivel de dificultateee s o ﬁi %(}
Combinatia de crema de vanilie
vegana siumpluturile proaspete de portocale

- si cirese promit un adevarat deliciu pentru cei
o ! carecauta momente de rasfat.
i

o Click aici
entru reteta
= g p FRE Ty

dintre consumatorii cu o
dieta flexitariana prefera
produse vegane.

707,
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Deserturi festive cu Stefana Mercori

STEFANA MERCORI
PASTRY CHEF

bt

Stefana Mercori, o artistd a patiseriei
moderne, este absolventa a celebrei Le Cordon
Bleu, scoala de bucatdrie si patiserie care
reprezinta apogeul excelentei gastronomice.
Pentru Stefana, patiseria nu este doar o meserie,
ci o forma de arta in care isi exprima pasiunea si
Creativitatea.

Fiind printre primii absolventi ai scolii Le
Cordon Bleu, din seria sa, nu a explorat doar
tehnici traditionale, ci si cele mai creative tehnici
in patiseria franceza moderna.

‘(3 LECORDON BLEU

Evitand ceea ce este deja prezent pe piata,
Stefana cautd mereu sa ofere ceva mai bun si cu
un element distinctiv. Fiecare desert devine o
experienta senzoriald, o combinatie bine orchestrata
de elemente care incanta atat ochiul, cat si gustul.

Pe langa abordarea sa artistica, Stefana
apreciaza afacerile care isi asuma responsabilitatea
de a educa clientii cu privire la importanta calitatii
ingredientelor si serviciilor oferite si a acceptat
provocarea de a crea retete cu produsele noastre,
care sa va inspire.

o~
()



Arabesque
Noir 58
Zeesan
Choco
Rosette
Chocolatier
Choco Bisc
Vero
Dark Select

Hazelnut Krokant

Arabesque Noir 58 / )

Chocolatier Nocciola Bianca e

©\ Vero Dark Select

B_Oche de Noel

cu Insert de Ciocolata, Mousse de
Scortisoara si Ganache de Gingerbread

Nivel de dificultateo oo o @

Un desert tipic frantuzesc, cu un
blat divin de cacao siinsertii de ciocolata
belgiana , completat de arome clasice oferite
de mousse-ul de scortisoara si ganache-
ul de turta dulce. Un deliciu cu adevarat
festiv care iti va surprinde clientii de sarbatori.

Click aici
pentru reteta

S | 8

?avel Cake

cu Ciocolata, Nocciola si Ganache de
Portocale

Nivel de dificultateeo oo o o

Travel Cake a fost initial conceput in
secolul al XIX-lea pentru a rezista calatoriilor
lungi, mentinandu-si prospetimea si
gustul irezistibil. Astdzi, acest desert
continua sa transmita farmecul istoriei,
oferind o experienta dulce si nostalgica
iar combinatia imbietoare de blat dens si
aromat de cacao, insotit de crema delicata
de alune si lapte, ofera o experienta

gustativa deosebita.
=

Click aici
pentru reteta

N
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en Velvet Cake

Arabesque Blanc 29

g)ules de Noeél

cu Mousse de Fistic si Jeleu de Mango
si Busuioc

Nivel de dificultatee oo 0o

Un desert care reinterpreteaza
farmecul globurilor de Craciun, cu un
blat tentant de fistic, completat de o
combinatie inedita de jeleu proaspat
de mango cu busuioc. Finalizat cu
un crumble delicios, acest desert
reprezintd o combinatie unica de arome
neconformiste.

Click aici

pentru reteta g
\ N

g)rmets de Pere Noeél

cu Mousse de Cocos si Jeleu de Capsuni

Nivel de dificultateo oo 0 @

Un desert adorabil, inspirat de
caciula lui Mos Craciun! Blatul aromat
de fructe de padure cu insertie de Panna
Cotta si glazura de ciocolata belgiana
creeaza un desert simplu si in acelasi
timp bogat in arome. Adauga in vitrina
ta acest desert si surprinde-i pe cei mai
pretentiosi clienti.

Click aici

pentru reﬁ) -g
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P_etit Gateau

cu insert de Mere, Cheesecake si
Nuci Pecan

Nivel de dificultateeo o0 o o

Un deliciu cu blat imbietor
de toffee, conturat sub forma unui
trandafir delicat, invaluit intr-o glazura de

e, ciocolatéAalbé presdrata cu nuci pecan

Blanc 29 crocante. Imbinand aroma de caramel
Ssi texturile crocante, acest desert te va
surprinde cu fiecare muscatura.

Miroir
Aroma Neutral
Rosette

Toffee
Velvet Cake

Click aici

w, e pentru reteta
e HIE ). AW —
n

=2

%
;

"Colaborarea cu Zeelandia a fost
cu adevarat o experienta noua si provocatoare in
cariera mea de pastry chef Cu toate acestea, am
fost placut surprinsd sa descopar cat de usor
se lucreaza cu aceste ingrediente, ceca ce
a contribuit semnificativ la reducerea timpului
petrecut in bucatarie. Acest lucru mi-a permis sa ma
concentrez cu adevarat asupra decorurilor, stind
ca aspectul unui desert este ceea ce fi surprinde cu
adevdrat pe clienti.

Am fost impresionata de calitatea tuturor
produselor Zeelandia, dar as dori sa subliniez in
mod special cat de delicioase sunt umpluturile
de fructe si blaturile pentru foi de prajituri
si torturi, Vero Dark Select si Toffee Velvet Cake.
Aceste ingrediente au adaugat o nota exceptionala
deserturilor pe carele-amcreat. Recomand produsele
Zeelandia pentru toti profesionistii din industrie care
doresc sa creeze experiente dulci deosebite!”




. Eﬂd—uri in cofetarie

22

W/

Momente
de rasfat

i

Am creat pentru voi o serie de retete de cofetdrie ca raspuns la

tendintele actuale. Mai jos veti gasi raspunsul la intrebarea:

“Ce tendinte de consum vor domina in acest sezon?”

Mai mult ca oricand, consumatorii cautd experiente
indulgente: produse cu un aspect deosebit si gust placut.
Acestia doresc sa experimenteze momente de rasfat atunci cand
aleg s se bucure din plin de viat4. In cofetérie, combindm aromele in
moduri inovatoare, creand compozitii moderne care evocd amintiri sau
Creeazd altele.

dintre consumatorii europeni preferd sa aiba

momente de rasfat atunci cand socializeaza cu
prietenii si familia.

57%

Sursa: Innova Market Insights, 2023.

Monoportii

Am observat in evaludrile noastre cd monoportiile au crescut
considerabil in preferintele consumatorilor. Totodatd, adoptarea
monoportiilor pot satisface nevoia consumatorilor de a avea un stil
de viata mai sanatos. Potrivit unui recent raport global McKinsey,
reformularea si controlul portiilor sunt cele mai eficiente masuri din
punct de vedere al costurilor pentru a controla aportul de zahar si
calorii.

Y

A

9

Arome unice

Consumatorii sunt tot mai dornici sa descopere experiente
noi sau neobisnuite: arome exotice, umpluturi surprinzatoare,
ciocolata de origine, diverse incluziuni si decoratiuni colorate.

N

dintre consumatorii europeni sunt interesati sa
Incerce noi experiente senzoriale (arome, gusturi,
texturi, culori, senzatii).

Sursa: Innova Market Insights, 2023.

Culoarea
anului

Universul cofetdriei nu se remarca doar prin arome, ci si prin
culori si forme. Specialistii nostri in cofetdrie s-au lasat inspirati de
culoarea anului 2023, Viva Magenta si au dezvoltat o serie de
aplicatii care va vor incanta consumatorii.

N

dintre consumatorii generatiei Z sunt dispusi sd
pldteascd mai mult pentru un desert care aratd
uimitor.

Sursa: Innova Market Insights, 2023.
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Festive Mlacarons

Cutia de macarons Christmas Collection imbina rafinamentul gustului cu nuante
vibrante, oferind o experienta vizuala si gustativa de exceptie in spiritul sarbatorilor.

Click aici
pentru reteta

N

Clienti Momente

Familii Tineri Cupluri Consumator Cadou Gustare Petreceri
unic

Nivel de dificultate eoo oo

incants-ti  clientii cu
Festive Macarons, o simfonie de
culori vibrante si umplutura
cremoasa, invaluitda intrun
exterior crocant sublim.

Cu aroma fina de
migdale, acesti macarons
aduc o nota sofisticata si
dulce, find cadoul perfect
pentru atransforma momentele
festive in experiente de neuitat.

Trend-uri

2
M ‘
ety = e
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Jo_Hy Cakes

Nivel de dificultate ©© ® ® ®

+ Arabesque Blanc 29
« Panna Cotta
« Fruit Filling Lemon

Inspira-ti clientii in acest sezon
cu aceste delicii inedite, pregatite
special pentru a aduce magie si
bucurie in inimile lor.

Clienti

Momente

Petreceri

Chocolatier Nocciola Bianca

« Rosette
« Chocolatier Nocciola Bianca
« Panna Cotta

Descoperad trilogia noastra
de deserturi, Jolly Cakes cu
blaturi velvet si arome populare
de fistic, fructe de padure si ciocolats,
completate perfect de umpluturile
premium. Poti alege intre crema
de ciocolatd alba, care aduce o
nota subtild si dulce, sau crema
de ciocolata cu alune si lapte, care
completeaza cu o nota bogata si
intensa.

Chocollina White

Purple Velvet Cake

« Rosette
« Arabesque Blanc 29
« Panna Cotta

Trend-uri

2
i

Momente de Ciocolats

Click aici
pentru reteta

N
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C_hocolate Truffle
Nivel de dificultate©©® ® ®

Pentru iubitorii de ciocolata am creat Chocolate Truffle, unde aroma intensa a ciocolatei

Arabesque te surprinde cu fiecare muscatura.

Clienti Momente

85 % (=
S

Familii Consumator Cupluri Gustare Petreceri
unic

. Bon Ton
e A

3 : 'i' gy
« Chocolatier R i T

Profi Nero e L
+ Rosette \( s

C? + Arabesque
Noir 58

« Panna Cotta

/arm DAMM e

Click aici
pentru reteta

N

Aceasta reteta  aduce
O reinterpretare  sofisticatd  a
desertului  truffle traditional,
find ideald pentru a aduce
rafinament si diversitate in
gama de produse din sezonul festiv.
Cu un strat de biscuit de
migdale la baza sa, sustinand
o sfera fina de ciocolata si un
biscuite fin deasupra, acest
desert va aduce un strop
de eleganta in vitrina ta de
sarbatori.

Trend-uri

2

Momente
de rasfat

Ciocolati

Monoportie premium

dintre consumatori vor
ciocolatd premium sau

39% limited edition

Sursa: Innova Market Insights, 2023.
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Trend-uri n patiserie

In lumea dinamic3 a patiseriei contemporane, inovatia si traditia
se impletesc subtil, ducand la evolutia unor gusturi si experiente culinare
inedite. Descoperiti cele mai recente trend-uri in patiseriei!

Produsele clasice, atemporale sunt tot mai cerute de catre
consumatorii nostalgici. Dorinta consumatorilor este sa se intoarca in
trecut. Ei cautd arome familiare, binecunoscute. Produsele clasice cu o
notd moderné si combinatiile sunt inc3 in ciutare. incorporarea a dou
produse populare intr-una este 0 metoda simpld de inovare.

Produsele tip ‘comfort food’ sunt motivul #1 pentru consumatorii
care cauta un ‘safe place’ in aceste vremuri tulburi.

Sursa: Innova Market Insights, 2023.

Prin transformarea momentelor obisnuite in momente de
neuitat, fiecare reteta serveste drept scuza pentru a te bucura de
viatd. Cand adaugi nuci, caramel, ciocolatd “dubld” sau “tripla” sau alte
arome clasice care trezesc amintiri frumoase, fiecare moment al
zilei devine o sdrbatoare.

Experienta
premium

dintre consumatori spun ca aleg produse de patiserie
36% cu o crusta aurie atunci cand doresc moment de rasfat.

Sursa: Innova Market Insights, 2023.

Popular si cunoscut pe TikTok si Instagram, croissant-ul New
'g”“b, York Rolls a fost facut celebru de brutdria din New York Lafayette

Grand Café & Bakery. Dup3 acest succes, nu este de mirare c3 alte
tari au adoptat acest produs. Imbogatit cu umplutura si glazura la
alegere, crecazd dependentd!

Senzatia
momentului

18




Editional Panettone
Nivel de dificultate®®® 0 0@

De ce numim in continuare mancarea italiana un trend? Ei bine, foarte simplu: pentru ca noile
produse din bucataria italiana devin in mod constant populare.

Pe masura ce sarbatorile de Craciun se
apropie, este timpul sa incepem sa ne gandim
. la deserturile delicioase care vor face aceasta
perioadd a anului si mai speciald. In timp ce
multi clienti aleg preparatele preferate, cum
ar fi cozonacul traditional romanesc, exista un
produs de patiserie care merita un loc
pe masa de Craciun: panettone.

: S 4 Momente Trend-uri
1. : Ay e % - 5 %]
ol _: -' - " Cadou Gu(i% E.,.(p"i'.“ﬁ

. Click aici

pentru reteta
: ~ | 8
- — W W ad "
Panettone este un desert traditional Pronto Glassa

italienesc cu o textura pufoasa si aroma de
citrice specifica, un rasfat culinar perfect care
completeaza orice masa.

Unul dintre cele mai bune lucruri despre
panettone este versatilitatea sa. Indiferent daca il
preferati simplu sau plin cu fructe uscate, umplut
Cu gem sau ciocolata, glazurat sau nu, exista o
reteta pentru fiecare gust.

Poate fi produs intr-o gama de dimensiuni,
de la portii individuale mici pana la dimensiunea
standard, iar ambalajul sau festiv si aspectul
deosebit va atrage cei mai pretentiosi clienti.

Clienti







New York Rolls

Nivel de dificultate©©©® ® @

Trend-uri
Chocolatier Chocolatier

Chocollina \White Pictachio Nocciola Bake Chocollina \White

White NY Roll Pistachio \Y Roll Choco N\Y Roll Star NY Roll

Croissantmix

Clienti

Familii Tlnovl Cllplurl c°"’“"'“°"
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Christmas Star

Nivel de dificultateeooo o

incanta-ti simturile cu aceast3
retetd, o delicioasa paine impletita
in forma de stea, imbogatita cu o
umplutura autentica de mac, ce
aduce gustul magic al iernii in fiecare
muscatura.

Click aici

pentru rei -g

Golden Glaze Delight

Nivel de dificultateee o oo

Cu Luxafresh Gold, amelioratorul
tip pasta, puteti da viata unei game
variate de produse de patiserie dospite
cugustbogatde unt, aspectlucios
si textura deosebit de frageda.

Click aici
pentru reteta

~ B

Euince Sweet Breaad

Nivel de dificultateeeo oo

Cu o aroma distinctd si o nota
usor dulce, umplutura de gutui
ofera un gust autentic, o optiune
fascinantd pentru cei ce cauta sa
isi impresioneze clientii cu produse
deosebite care sa le aduca aminte de
gustul de altadata.

Click aici

pentru r{;e\ta) -g
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m\/\/stalgia Babka

Nivel de dificultatec®©®©® ® @

Surprinde-ti clientii cu aceasta reinterpretare exceptionald a cozonacului romanesc si
adauga o nota de creativitate retetelor din acest sezon.

Click aici
pentru reteta

Clienti Momente \)

®®C ©®

Familii Tineri Cupluri

Gustare Petreceri

O reinterpretare
captivanta a traditionalului
cozonac romanesc, creat
special pentru patiserii
dornici de originalitate.

Acest cozonac
impresioneaza prin modelul
creativ si umplutura bogata
de nuca. Decorat cu nuca
macinata fin pentru un
aspect rustic, aceasta reteta
redefineste traditia intr-un
mod inedit.

* Umpluturad de nuca
« Flavour Rum

Trend-uri

Premium Kalacsmix

23
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Trend-uri in panificatie

Acestea sunt cele mai recente trenduri care definesc panificatia
moderna! Prin adoptarea acestora, veti avea oportunitatea de a crea
produse care vor surprinde placut clientii tai, aducandu-le o experienta
autentica si inovatoare.

Trend-urile in panificatie se indreapta cdtre mai multe optiuni
artizanale si de specialitate. Consumatorii sunt din ce In ce mai

7 ) 5 . A o o . . N o 5
<§>oo interesati de painea care este facutd cu ingrediente de inaltd calitate,
o 5 g o o 2 =2 2
0 Cu arome unice si sunt dispusi sa plateasca mai mult pentru aceste
o r :
Paini produse
artizanale

dintre consumatori sunt influentati de cuvintele
‘proaspat’ sau ‘autentic’ atunci cand cumpard
alimente.

63%

Sursa: Innova Market Insights, 2023

Cererea In crestere pentru optiuni mai sandtoase este o
tendinta proeminentd in industria de panificatie. Consumatorii continua
sa pund mai mult accent pe sanatate si cauta produse de panificatie
fdcute cu cereale integrale, ingrediente naturale si continut redus de

zahar.
dintre consumatorii globali sunt dispusi sa plateasca mai
78% mult pentru produse cu etichetd curata (= ingrediente
naturale, organice sau neartificiale).

Sursa: Innova Market Insights, 2023.

In lumea dinamicd a inovatiei in domeniul panificatiei,
utilizarea incluziunilor a devenit o metoda de reinterpretare a retetelor
traditionale, transformand painile din simple produse de baza in
adevarate experiente culinare. Incluziunile, cum ar fi semintele,
legumele si ierburile au devenit un jucdtor cheie in industria de

Incluziuni panificatie prezenta.

dintre consumatori fsi doresc cereale integrale in produsele
de panificatie, ca sursa de fibre.

%

Sursa: Innova Market Insights, 2023.

Painea cu maia este cel mai popular produs de panificatie
printre preferintele consumatorilor. Savoarea sa unicd acidulats, textura

y . 0 elastica si termenul mare de valabilitate ii fac pe consumatori sa afirme
' . a painile cu maia sunt cele mai calitative si sanatoase.
Maia
naturala

24



SiT<g rain Ebony

Nivel de dificultate ©© ©® ® ®

CLEAN
LABEL

Paini  realizate  cu
Silkgrain  Ebony, boabe si
seminte de soia incoltite in
maia dezvaluie un echilibru
perfect intre miezul moale,
imbogatit cu texturi proteice
pentru un continut ridicat de
proteine si coaja sa crocanta.

O creatie rustica
perfecta pentru a insoti serile
reci de iarna.

Trend-uri

Click aici

pentru reteta
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Empkin Bread
Nivel de dificultate © @ ® ® ®

Pregatim legume hidratate
in maia de grau spelt pentru
a oferi cea mai delicioasa si
hranitoare experientd. Silkgrain
Country Lane contine bucafi
suculente de cartofi, dovleac
si morcov, pentru un amestec
perfect de arome si texturi.

Silkgrain
~ Country Lane

” Incluziuni Ce face Silkgrain Country
Lane cu adevdrat special este
ingredientul  secret:  ghimbirul!
Aceasta adauga o nota usor
picanta sirevigorantd, completand
perfect savoarea legumelor.

Nu trebuie sa va faceti griji la
aditivi,  produsul este  100%
natural!

Click aici
‘/— pentru reteta
= -

; Maia
i\ naturala
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Rustic Sourdough Bread

Nivel de dificultate ©© ©® ® ®

Facuta cu ingrediente simple
Amore S CU pasiune, aceasté'péine este
P Italia adevarata ‘gustare a zeilor”. Gustul
ei rustic si crusta crocanta va aminti
clientilor de bucataria traditionala
italiana, unde simplul  devine
spectaculos.

Datorita  acestei  maiele
speciale, produsele de panificatie
vOor avea un gust intens si o
porozitate optima. Miezul va fi
moale si delicios, in timp ce coaja
va ramane crocanta si apetisanta.

Retetele tale de panificatie
traditionale, autentice si originale
nu vor fi niciodata la fel!

Click aici pentru
‘/- reteta
._ . a " " i l . !

Maia
\_ naturala
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Specialistii nostri.
Panificatie. Patiserie. Cofetarie.

Stefan
Cozmanca

Mihaela
Marian

Kovacs
Janos

Monica
Miron

Florin
Petrescu
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