
Mixuri naturale 
de panificație.



Gama Mix Natural.
Soluții pentru obținerea specialităților 

de panificație cu etichetă curată.

[FĂRĂ COLORANȚI 
ȘI AROME]

[FĂRĂ E-URI]

[FĂRĂ 
CONSERVANȚI]

[CALITATE 
CONSTANTĂ]

[INGREDIENTE 
NATURALE]

[ETICHETĂ 
CURATĂ]

CLEAN
LABEL



Integral 
Mix Natural
Mix pulverulent pentru prepararea specialităților 
de panificație cu un conținut ridicat de fibre.

•	 Soluție fără E-uri și fără conservanți.
•	 Asigură prospețime de până la 7 zile, 

în ambalajul de polipropilenă.
•	 Conținut ridicat de fibre (15.6%).
•	 Produse finite atractive.
•	 Calitate constantă.

AVANTAJE

APLICAȚII

Vine cu un aport mare de 
fibre (tărâțe), așadar este 
foarte important să avem o 
hidratare corectă a aluatului, 
respectiv un timp mai 
îndelungat de frământare 
la viteza 1 (8-10 minute). În 
lipsa unei hidratări corecte, 
există riscul ca fibrele să 
absoarbă umiditatea din 
aluat, pe timpul procesului 
tehnologic, aspect ce poate 
conduce la produse cu miez 
uscat și sfărâmicios.

pâine 
toast

pâine la tavă, 
feliată

chifle/
batoane

Dozaj: 25%.

Ambalaj: Sac de hârtie multistrat cerat, 10 kg.

TIPS.



Multicereal 
Mix Natural

•	 Soluție fără E-uri și fără conservanți.
•	 Asigură prospețime de până la 7 zile, în 

ambalajul de polipropilenă.
•	 Gust bogat datorită conținutului de cereale și 

semințe.
•	 Combinație ideală de semințe și cereale: 

semințe de floarea-soarelui, semințe de in, 
boabe de soia.

•	 Produse finite atractive.
•	 Calitate constantă.

baghetă 
multicereale

pâine 
toast

pâine la tavă, 
feliată

chifle/
batoane

Dozaj: 30%.

Ambalaj: Sac de hârtie multistrat cerat, 10 kg.

Recomandăm să 
decorați pâinea cu 
produsul Seed Mix 
Avantaj, un amestec 
echilibrat de semințe: 
orz, semințe de in, 
semințe de floarea-
soarelui, semințe de 
susan. Acest decor 
va mări vizibilitatea 
produsului la raft.

Mix pulverulent pentru prepararea 
pâinii multicereale.

AVANTAJE

APLICAȚII

TIPS.



Pave
Mix Natural
Mix pulverulent pentru prepararea pâinii tip pave 
și a specialităților de panificație rustice.

•	 Soluție fără E-uri și fără conservanți.
•	 Gust și aromă plăcută, de pâine autentică, 

datorită conținutului de maia deshidratată de 
secară.

•	 Produse de panificație cu aspect deosebit:  coajă 
crocantă și miez alveolat. 

•	 Asigură o stabilitate foarte bună a aluatului, 
chiar și în cazul fermentațiilor prelungite la 
temperaturi scăzute. 

•	 Calitate constantă.

Pentru o alveolare
(porozitate) cât mai
consistentă, se
recomandă o hidratare
într-un procent mai
mare de 65%, cu apa
adaugată treptat, iar
timpul de fermentare
după frământare trebuie
să fie de minimum
60 de minute.

pâine 
pave ciabatta specialități 

rustice

Dozaj: 10%.

Ambalaj: Sac de hârtie multistrat cerat, 10 kg.

AVANTAJE

APLICAȚII

TIPS.



Potato
Mix Natural
Mix pulverulent pentru prepararea 
specialităților de panificație cu cartofi.

•	 Soluție fără E-uri și fără conservanți.
•	 Pâine și specialități de panificație cu cartofi de 

calitate superioară, cu prospețime de până la 7 
zile în ambalajul de polipropilenă.

•	 Conține 10% fulgi de cartofi și 3% cuburi de 
cartofi. 

•	 Conține maia naturală de secară.
•	 Aromă autentică și gust bogat. 
•	 Asigură un volum optim, miez elastic și o 

textură ușor umedă.

Dozaj: 20%.

Ambalaj: Sac de hârtie multistrat cerat, 20 kg.

pâine cu 
cartofi

specialități 
rustice

AVANTAJE

APLICAȚII
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